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HUMMUS DI CECI CON SFOGLIATINE ALLA BARBABIETOLA ED OLIO DEL GARDA (1-5-8)
850¢€

CRUDO DI PARMA 24 MESI E BUFALA CAMPANA, OLIVE AGLI AGRUMI, POMODORINI SEMI SECCHI AL
BALSAMICO E CHIPS DI PANE (1-7-11)
14€

LA CLASSICA TARTARE DI MANZO (1-7-10)
14€

TAGLIERE DI SALUMERIA FATTA IN CASA: COPPA ALLE VINACCE, PANCETTA AL FIENO
E CAMOMILLA, BRESAOLA AL LIME E ZENZERO, SALAME, SERVITO CON OLIVE AFFUMICATE, POMO-
DORINI SEMI SECCHI AL BALSAMICO E GRISSINO SFOGLIATO (1-3-7)

18€

ANTIPASTO ALL'ITALIANA: COPPA FATTA IN CASA ALL AMARONE, SALAME FATTO IN CASA AL
FINOCCHIETTO. BRESAOLA ARTIGIANALE. CRUDO DI PARMA 24 MESI. BUFALA CAMPANA SERVITO CON
GIARDINIERA DELLA CASA AL MIELE E GINEPRO, OLIVE AFFUMICATE AL MELO, POMODORINI SEMI SECCHI AL
BALSAMICO, GRISSINI AL POMODORO (1-3-7-11)

25€ PER DUE PERSONE

CARTOCCIO DI COZZE DELLA SARDEGNA ALLA MEDITERRANEA (l'l’l)
14€

ALICI CANTABRICHE SERVITE CON OLIVE AFFUMICATE. POMODORINI SEMI SECCHI AL BALSAMICO,
CROSTINI Al CEREALI E BURRO SALATO (1-4-7)
14€

DUETTO DI MARE: SPADA MARINATO ALLA BARBABIETOLA SALMONE AFFUMICATO ED ASPARAGI
DI MARE SU CROSTONE FATTO IN CASA DI CURCUMA E SEMI DI CHIA (1-4 -7-11)
15€

MORTADELLA DI TONNO, PISTACCHI E CALAMARI, SERVITA CON CROSTONE DI FOCACCIA E GIARDINIERA
ARTIGIANALE AL MIELE E GINEPRO (‘l-s)
18€

TARTARE DI GAMBERI ROSSI, BURRATA E SALSA DI POMODORINI GIALLI (2-7)
18€

PESCE ABBATTUTO SECONDO LE VIGENTI NORMATIVE HACCP

X X
Secondi di Caline

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE (1-3)
12€

SU RICHIESTA,
MOLT I PIATTI
POSSONO ESSERE

PREPARATI
SENZA GLUTINE

TAGLIATA DI PLUMA IBERICA SU LETTO DI ERBETTE CALDE,
FORMAGGIO AFFINATO E CHIPS DI BARBABIETOLA (1-7)
20€

FIORENTINA, SCOTTONA ITALIANA
11KG. 13KG . 14KG 580 €/HG

COSTINE DI MAIALE COTTE A BASSA TEMPERATURA
SERVITE CON LA NOSTRA SALSA BARBEQUE AL THE NERO
14€

-— ap W e a» cup as B S

Buhgohs ssls a DRANZO

BACONBURGER (1-7-11)
B di marye

CON CHEDDAR. IL NOSTRO BACON, INSALATA, SALSA
E BUN ARTIGIANALE

SERVITO CON PATATINE FRITTE’
14€
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CON'TORNI

PATATE FRITTE' 450€ (1-5-8)

TUBERI ARROSTO (PATATE VIOLA GIALLE, DOLCI,
CAROTE E SEDANO RAPA) 6€ (7)

INSALATA MISTA: MISTICANZA, OLIVE, POMODORINI, CAROTE 6€

INSALATA DI RUCOLA E GRANA 4€ (7)

‘ ZUCCHINE ALLA SCAPECE 5€

‘PRODOTTO CONGELATO
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MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA
AL POMODORO E BASILICO (1-3-)

WURSTEL ALLA GRIGLIA CON PATATINE FRITTE* (1-3-5-8)
2;50€©

v
LA PROMOZIONE S| APPLICA SOLO AD UN BAMBINO (MASSIMO 8 ANNI) PER TAVOLO.
COPERTO E BEVANDE NON SONO INCLUSE NELLA GRATUITITA’. CONSUMAZIONE
MINIMA DEL ACCOMPAGNATORE 20 EURO. UN PIATTO GRATIS PER BAMBINO.

TATAKI DI TONNO, SCAROLA les gAIONESE DI SOIA AL WASABI

Plim;

TAGLIOLINI CON IL SUGO DELLA NONNA (DI FABIO): UNA RICETTA DI POMODORO
ED ERBETTE (E 3 GENERAZIONI) (1-7)
850¢€

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA CON PESTO ALLA TRAPANESE (]_-3-7-8)
(POMODORI SCOTTATI. BASILICO. MANDORLE E PECORINO) 11.50€

TAGLIATELLE’FATTE IN CASA CON CREMA Al PORCINI E SCAGLIE DI FORMAGGIO
AFFINATO AL AMARONE (1_7)
14€

CANNELLONI DI LUCCIO (1-4-7)
13€

BIGOLI DI PASTA FRESCA AL RAGU DI LAGO, TIMO E POMODORINI (]_-3-1”
13€

SCIALATIELLI FATTI IN CASA ALLO SCOGLIO (1-2-3-9)
16€

BIGOLI DI PASTA FRESCA ALLA CARBONARA DI TROTA AFFUMICATA AL MELO (]_-3-7)
12€

PACCHERI AL NERO DI SEPPIA CON RANA PESCATRICE E POMODORINI GIALLI (l"l'”
14€

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA ALLA GENOVESE DI MANZO CON RICOTTA SALATA (1-3-7)
11.50€

TAGLIATELLE FATTE IN CASA ALLA BOLOGNESE CON RICOTTA AL CEDRO (1-3-"
1€

RISOTTO ALLE CAPESANTE, STRACCIATELLA E BARBABIETOLA (l,-]]

13€ MWM
hipelle pdly un minime i 2 pouene
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ORATA AL CARTOCCIO CON POMODORINI,
CAPPERI E 80.2225 DI AGRUMI (4)

FRITTO MISTO DI MAR.E: :ou ZUCCHINE PANATE (1-2-5-1)
FILETTO DI TROTA IN CROSTA DI MANDORLE

SERVITO SU ERBETT E‘ 2!6 CAMPO E SALSA AloLl (1-5-8)

ROSTICCIATA DI POLIPO SU CREMA DI PATATE AFFUMICATA (4-7)

CON CARBONE DI OLIVE E PAPRIKA AFFUMICATA
18,50€

(4-6-11)

MOSCARDINI* ALLA MEDITER?ngA CON POLENTA ALLE ERBE

(1-4)

BRANZINO IN CROSTA DI SALE (3-1)
- PER DUEOGERSONE -

Insaladene

GRECA: INSALATA VERDE, POMODORINI, VERDURE GRIGLIATE, FETA E OLIVE,
SERVITA IN UNA PIADINA CALDA (1-7)
9€

PER | NOSTRI FRITTI. USIAMO SOLO OLIO DI ARACHIDI CHE NON SUPERA MAI | 180° C. LE NOSTRE FRITTURE
NON SONO SOLO PIU LEGGERE E SALUTARI. MA IL NOSTRO IMPATTO AMBIENTALE, RISPETTO ALL USO DELL
OLIO DI PALMA. E NOTEVOLMENTE RIDOTTO.

foliie e plomesioni;

VANNO RICHIESTE PRIMA
DELL'EMISSIONE
DELLO SCONTRINO
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